LLa Carte

Restaurant de LLa Villa Sainte Anne

Carte élaborée par Benjamin Dufossée,

Chef de cuisine et maitre restaurateur.

ASSOCIATION
FRANGAISE
DES MAITRES
RESTAURATEURS



Préambule %

La Carotte 16 €

Bavarois de carotte, figues au vinaigre des 4 voleurs, gel de coriandre et réduction de jus de carotte

Le Maquereau 18 €

Gravlax de maquereau fumé maison, ricotta a I'huile de noisette et betterave

Le Foie Gras 21 €

Foie gras mi-cuit poché au vin rouge, gelée de lait au poivre timut, chutney de poire

Inspiration

Le Turbot 38 €

Turbot, panais réti au four, poélée de champignons et jus de veau

Le Plat Végétarien 25 €

Plat végétarien du moment

L’Agneau 42 €

R6ti de selle d’agneau, potimarron, prune et graines de courge, jus de viande

La Truite 34 €

Pavé de truite saumonée, coulis de cresson, chou-fleur roti a la feuille de nori, ceufs de truite

Prix nets, service compris.



Dénouement %

Le Fromage 12 €

Assortiment de Comté, Brie et Sainte-Maure, confiture de figue et fruits secs

La Figue 15 €

Tiramisu, figue et pistache

Le Chocolat 15 €

Ganaches aux chocolats, biscuit noisette, glace vanille

La Banane 14 €

Banoffee revisité, glace banane, spéculos, chantilly et caramel de lait

Les Moussaillons (-12 ans) 16 €

Filet de poisson ou steak haché avec pates, frites ou légumes - Dessert

Prix nets, service compris.



